
สูตรท ำหมูกระจก 

วัสดุ 

1. หนงัหมูติดมนั  2   กก. 

2. เกลือ   2  ชอ้นชา 

3. พริกไทย  2  ชอ้นชา 

4. แป้งทอดกรอบ  ½ ถว้ยตวง 

5. น ้าปูนใส  1  ถว้ยตวง 

วิธีท ำ 

1.น าหนงัหมูติดมนัมาตม้จนสุกใส แต่อยา่

ใหสุ้กจนน่ิมมากเกินไป เพราะจะหัน่แลว้เละ  

 

นำหมูติดมันมาต้ม 

 
ต้มให้พอสุกนิ่ม 

2. เม่ือตม้หนังหมูเสร็จ ซับให้แห้ง 

แลว้น ามาหัน่เป็นเส้นบาง ๆ 

ใส่ชามผสมคลุกเคล้ากับ  เกลือ 

พริกไทย แป้งทอดกรอบ และน ้ าปูนใส ให้

เขา้กนั  

 
หั่นเป็นเส้นบางๆ 

 
ใส่ชามผสมคลุกเคล้ากับ เกลือ พริกไทย 
แป้งทอดกรอบ และน้ำปนูใส ให้เข้ากัน  

 

3. ตั้งน ้ามนัใชไ้ฟกลาง น ้ามนัไม่

ตอ้งร้อนจดั ใส่หัน่หมูท่ีคลุกแป้งไวล้งไป 

เกล่ียใหแ้ยกออกจากกนั แลว้ค่อยเร่งไฟ 

ทอดจนเหลืองกรอบ ตกัข้ึนสะเด็ดน ้ามนั 

เท่าน้ีก็พร้อมกรอบอร่อย!  
 



 

 

ตั้งน ้ำมันใช้ไฟกลำง น ้ำมนัไม่ต้องร้อนจัด ใส่

ห่ันหมูท่ีคลุกแป้งไว้ลงไป  

 
 

 
 

เสร็จส้ินขั้นตอนการท าหมูกระจก 

 

 

 

งานพฒันาชุมชน 

กองสวสัดิการสังคม  

องคก์ารบริหารส่วนต าบลส าโรง 

อ าเภอพลบัพลาชยั  จงัหวดับุรีรัมย ์

 
กำรฝึกอำชีพหลักสูตรระยะส้ัน 

หลกัสูตรท ำหมูกระจก 

 

 
 

กองสวสัดิการสังคม   

องคก์ารบริหารส่วนต าบลส าโรง 

อ าเภอพลบัพลาชยั  จงัหวดับุรีรัมย ์

โทรศพัท ์0 4463 4950 

หากมีขอ้สงสัยหรือสอบถามขอ้มูลเพิ่มเติม 

ติดต่อสอบถามได ้


